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SAUVIGNON BLANC D.O. ELQUI VALLEY 

RESERVA 
 

 

Vitigno / Rebsorte / Varietal: Sauvignon Blanc 100%  
Gradazione Alcolica / Alkohol / Alcohol: 13,5 % vol. 
Servire a: / Servirtemperatur:  / Serve at: 10° C. 
 

 
Le uve vengono vendemmiate a mano in piccoli recipienti, diraspate, pigiate 
e macerate a freddo per 12 ore, poi avviene la pressatura soffice. Il mosto 
viene chiarificato, poi fermentato il 90% in serbatoi di acciaio inossidabile ed 
il restante 10% in barrique di rovere francese alla temperatura di 16-18° C. 
L’invecchiamento sulla feccia nobile avviene per 6 mesi e successivamente il 
vino viene assemblato. Il vino matura infine in bottiglia per almeno 6 mesi. 
Colore giallo brillante. Al naso un intenso richiamo al fico, peperone, 
mughetto, salvia e frutto della passione.  
Ottimo con pesci leggeri, con formaggio; buono l’accostamento con la 
Mozzarella. 
 
 

Die Trauben werden von Hand in kleinen Behältern geerntet, entstielt, 
zerkleinert und 12 Stunden kalt mazeriert, dann erfolgt das sanfte Pressen. 
Der Most wird geklärt, dann zu 90% in Edelstahltanks und zu 10% in 
französischen Eichenfässern bei einer Temperatur von 16 bis 18 ° C 
fermentiert. Die Reifung auf der Edelhefe erfolgt 6 Monate und anschließend 
wird der Wein zusammengestellt . Der Wein reift mindestens 6 Monate in 
der Flasche. 
Leuchtend gelbe Farbe. In der Nase ein intensiver Bezug zu Feigen, Pfeffer, 
Maiglöckchen, Salbei und Passionsfrucht. 
Hervorragend zu leichtem Fisch, mit gutem Käse, die Kombination mit 
Mozzarella. 
 
 

The grapes are harvested by hand in small containers, de-stemmed, crushed 
and cold macerated for 12 hours, then the soft pressing takes place. The 
must is clarified, then fermented 90% in stainless steel tanks and the 
remaining 10% in French oak barriques at a temperature of 16-18 ° C. The 
aging on the noble lees takes place for 6 months and then the wine is 
assembled . The wine ages in bottle for at least 6 months. 
Bright yellow color. On the nose an intense reference to fig, pepper, lily of 
the valley, sage and passion fruit. 
Excellent with light fish, with good cheese, the combination with Mozzarella. 
 

 

 


